
Holderberg

Lavasteak®

Bitte beachtet
unsere

Tages- und
Saisonangebote!

Fleisch, wie gewachsen,
auf heißem Naturstein selbst 

zubereiten.

EIN STIMMUNGSVOLLES
ERLEBNIS!

GUT ZU WEIN & BIER 
Edelkäse Platte nach Art des Hauses mit Feigensenf und süßer Konfitüre  ..........................  17,50 €
Bauernplatte ein erlesene Auswahl von Wurst- & Käsesorten,
nach Art des Hauses zubereitet  ...............................................................................................................  18,90 €
Jägerhof-Gedeck Hausbrot mit unserem Dip und
eingelegtem pikantem Gemüse  .......................................................................................... pro Person 3,90 €

GETRÄNKE 
APERITIFE
Aperol Spritz · Hugo · Lillet Blanc · Lillet Rose · Ramazotti Rosato  ....................................  5,90 €

UNSER LIEBLING
Holderberger Beerenspritz Rosé Sekt trifft auf eisgekühlte Beeren
mit Waldbeerensirup, Soda & frischer Minze  .......................................................................................  5,90 €                                                
Kir Royal 0,2 l  ...............................................................................................................................................  4,50 €   
Campari Orange · Campari Soda  ..........................................................................................................  4,50 €
Martini bianco · Martini rosso  .................................................................................................. je 4 cl  4,50 €
Haussekt (trocken) · Prosecco (trocken)  ........................................................................... je 0,2 l  4,00 €

PUR ODER AUCH ALS LONGDRINK 
Wodka Moskovskaja  ..................................................................2 cl 3,50 €  .........................4 cl 7,00 €                                
Rum Captain Morgan · Havana Club  ...................................2 cl 3,50 €  .........................4 cl 7,00 €                                 
Whisky Jim Beam · Jack Daniel’s · Tullamore Dew · 
Johnnie Walker · Ballantines  ................................................2 cl 3,50 €  .........................4 cl 7,00 €

Longdrinks  ...........................................................................................................................................  0,4 l 5,90 €

BIERE VOM FASS
Alt  ....... 0,25 l 2,50 €      ............. 0,4 l 3,80 € Pils   .............  0,25 l 2,50 €      0,4 l .............  3,80 €
Weißbier .......................................... 0,5 l 4,90 € Köstritzer Schwarzbier  .............  0,3 l 4,00 €

Jägerhof Weiße rot/grün nach Art des Hauses  ..................................................................... 0,4 l 4,00 €

FLASCHENBIERE
Pils alkoholfrei  ............................  0,33 l 3,00 €
Weißbier alkoholfrei  ...................  0,5 l 4,00 €
Malzbier  .......................................  0,33 l 3,00 €

OFFENE WEINE
Weißwein (trocken)  .....................  0,2 l 5,50 €
Weißwein (halbtrocken)  .............  0,2 l 5,50 €
Rosé (trocken)  ...............................  0,2 l 5,50 €
Weißherbst (halbtrocken)  ........  0,2 l 5,50 €
Rotwein (trocken)  ........................  0,2 l 5,50 €
Rotwein (halbtrocken)  ................  0,2 l 5,50 €
Weinschorle  ..................................  0,4 l 5,90 €

ALKOHOLFREIES
Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure  ................ 0,25 l 2,50 €  ..................... 0,75 l 5,90 €
Afri Cola · Afri Cola ohne Zucker · Fanta · Sprite · Apfelschorle  .............................. je 0,2 l    3,00 €
Afri Cola · Afri Cola ohne Zucker · Fanta · Sprite · Apfelschorle  .............................. je 0,3 l   3,50 €
Afri Cola · Afri Cola ohne Zucker · Fanta · Sprite · Apfelschorle  .............................. je 0,5 l 4,50 €
Saft pur ....................................................... 0,2 l 2,90 €  oder als Schorle  ..... 0,4 l 4,00 €
Traube, Rhabarber, Kirsch, Orange, Banane, Ananas oder Maracuja
Ginger Ale · Tonic Water · Bitter Lemon  ............................................................................. je 0,2 l 2,90 €

Öffnungszeiten:
täglich ab 17:00 Uhr, sam-, sonn- und feiertags ab 1 1:30 Uhr

www.jaegerhof-moers.dewww.jaegerhof-moers.dewww.jaegerhof-moers.de

Biergarten bei schönem Wetter · Im Biergarten nur große Getränke
Beheizter Raucherbereich

Der Gast, der gerne wieder kommt, ist für uns der beste Lohn!

Auf Wiedersehen

Jägerhof Holderberg
Holderberger Straße 150 · 47447 Moers · Telefon (0 2841) 9 63 17 · Fax (0 28 41) 9 63 19

www.jaegerhof-moers.de

Öffnungszeiten: täglich ab 17:00 Uhr · sam-, sonn-, und feiertags ab 11:30 Uhr

DIGESTIFE
Calvados · Hennessy · Rémy Martin  ...................................................................................................  je 2 cl  4,00 €
Asbach Uralt · Veterano · Metaxa 7 Sterne  ....................................................................................  je 2 cl 3,50 €
Fernet Branca · Fernet Menta  ..............................................................................................................  je 2 cl 3,50 €
Ramazotti · Averna  ....................................................................................................................................  je 2 cl 4,00 €
Underberg · Killepitsch · Jägermeister  · Kümmerling ...............................................................  je 2 cl 3,00 €
Drambuie · Cointreau  ...............................................................................................................................  je 2 cl 3,00 €
Sambuca · Ouzo  ...........................................................................................................................................  je 2 cl 3,00 €
Grappa · Amaretto  .....................................................................................................................................  je 2 cl 3,50 €
Amaretto heiß mit Sahne  .........................................................................................................................  je 5 cl 4,80 €
Baileys  ............................................................................................................................................................  je 2 cl 3,50 €
Eversbusch Doppelwacholder · Burekorn · Stuffkamp  ...............................................................  je 2 cl 3,00 €
Himbeergeist · Kirschwasser · Obstler .............................................................................................  je 2 cl 3,00 €
Williamsbirne · Weinbergpfirsichlikör · Grand Marnier  .............................................................  je 2 cl 3,50 €
VW Vermouth/Williams  ............................................................................................................................  je 5 cl 4,80 €
Wodka Feige mit Frucht  .............................................................................................................................  je 4 cl 5,00 €
Linie Aquavit · Jubiläums-Aquavit · Malteser  ...............................................................................  je 2 cl 3,50 €

WARME GETRÄNKE 
Tasse Kaffee Crema · Glas Tee  ......................................................................................................................  je 3,00 €
Tasse Kaffee entkoffeiniert  ..................................................................................................................................  3,50 €
Espresso  ......................................................................................................................................................................  2,50 €
Doppelter Espresso  ................................................................................................................................................  4,80 €
Espresso Macchiato  ...............................................................................................................................................  2,80 €
Cappuccino  .................................................................................................................................................................  3,50 €
Latte Macchiato  .......................................................................................................................................................  4,00 €
Milchkaffee  ................................................................................................................................................................  3,50 €
Heiße Zitrone  ............................................................................................................................................................  3,90 €
Tasse Schokolade mit /ohne Sahne  ...................................................................................................................  4,40 €

Bitte beachtet unsere Weinkarte für:  Flaschenweine  ·  Sekt  ·  Champagner

&Das Pfannekuchen-
          Steakhaus



SUPPEN 
Ungarische Gulaschsuppe ............................................................................................................................. 	 5,00 €

Französische Zwiebelsuppe mit Käse, Kräuter & Landbrot überbacken ......................................... 	 5,50 €

Flädlesuppe- Rinderkraftbrühe mit Pfannekuchenstreifen ............................................................... 	 4,90 € 

Tomatencrèmesuppe nach toskanischer Art mit Gartenkräutern & Crème Fraîche ................. 	 4,90 € 

Steinpilzrahmsuppe mit Crème Fraîche ..................................................................................................... 	 5,50 € 

VORWEG ODER ZWISCHENDURCH
Garnelen im Pfännchen würzig gebraten, in Olivenöl mit Knoblauch & Kräutern ...................... 	 8,90 €

Schafskäsepfännchen mit Peperoni, Ei & würzigem Öl auf Tomatenscheiben
mit Kräutern gebacken ...................................................................................................................................... 	 7,90 €

Roastbeefscheiben mit Thunfischcrème & Balsamico auf Salatbett ................................................ 	 8,50 €

Räucherfisch-Auswahl Feine Scheiben vom Lachs, Heilbutt & der Forelle mit 
Meerrettich-Dip, Honig-Senf, Dill & Balsamico-Crème .............................................................................. 	 12,90 € 

Blattspinat-Gratin mit Champigonknöpfen & Knoblauch, überbacken mit 
Sauce Béarnaise & Käse .................................................................................................................................... 	 12,90 €

Pilz-Pfanne mit Champignons, Speck & Zwiebeln, überbacken mit Sauce Béarnaise .................. 	 12,00 €

Omelette gefüllt mit geschwenkten Champignons, Speck & Zwiebeln, dazu Salat ........................ 	 11,00 € 

SALATE DER SAISON
Gemischter Salat mit Hausdressing............................................................................................................. 	 6,50 €

Kleiner gemischter Salat mit Hausdressing ............................................................................................ 	 3,50 €

Hirten-Salat mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Gurken,
Schafskäse & Joghurtdressing ........................................................................................................................ 	 10,90 €

Bunter Salat mit würzig gebratenen Putenbruststreifen, 
Zwiebeln, Tomaten & Gurken in Knoblauch-Öl-Balsamico-Dressing ..................................................... 	 13,90 €

Neptun-Salat mit Thunfisch, Tomaten, Oliven, Ei, Zwiebeln, geriebenem Gouda und 
Hausdressing ........................................................................................................................................................ 	 12,50 €

FISCH
Heringsfilet mit Heringstipp, gekochtem Ei, Zwiebeln & Bratkartoffeln .........................................	 11,50 €

Gambas auf Blattspinat überbacken mit Knoblauch & Sauce Béarnaise .........................................	 18,80 €

Gambas im Pfännchen in cremiger Kräuter-Knoblauch-Sauce, dazu unser Hausbrot .................	 17,50 €

Schollenfilet „Finkenwerder Art“ mit gebratenen Bauchspeckstreifen,
Bratkartoffeln & Remouladen-Sauce ..............................................................................................................	 16,50 €

Lachssteak gebraten auf Kräuter-Knoblauch-Sauce mit Salzkartoffeln & Salat ............................	 17,90 €

Zanderfilet gebraten mit Salzkartoffeln & Blattspinat ...........................................................................	 17,50 €

FÜR UNSERE KLEINEN 
Hänsel & Gretel kleiner Pfannekuchen mit Käse & Schinken.................................................................	 7,50 €

Max & Moritz kleiner Pfannekuchen mit Nutella & süßem Schnee.......................................................	 6,90 €

Frau Holle kleiner Pfannekuchen mit süßem Schnee................................................................................	 5,50 €

Pumuckl kleiner Pfannekuchen gefüllt mit würzigem Hackfleisch in heißer Tomaten-Salsa.......	 7,50 €

Krümmelmonster kleiner Pfannekuchen mit Äpfeln und Zimt & Zucker............................................	 7,00 €

Balu kleines Schnitzel mit Bauernfritten und Rahmsoße.........................................................................	 7,80 €

PFANNEKUCHEN
Ob traditionell oder erfrischend neuartig, wir bieten euch alles, was ein Pfannekuchen bieten kann.

DIE KLASSIKER 
Ananas-Pfannekuchen mit Schinken, Käse, Curryrahmsauce & Salat.......................................... 	 12,90 €

Speck-Pfannekuchen mit Bauchspeck & Salat..................................................................................... 	 1 1,50 €

Mettwurst-Pfannekuchen mit Kräutern & Salat................................................................................. 	 1 1 ,50 €

Salami-Pfannekuchen mit Zwiebeln, Käse, Kräutern & Salat........................................................... 	 12,50 €

Käse-Schinken-Pfannekuchen mit Kräutern & Salat......................................................................... 	 12,50 €

Thunfisch-Pfannekuchen mit Champignons, Zwiebeln, Tomaten, Käse, Oliven, 
Kräutern & Salat............................................................................................................................................... 	 13,50 €

Zwiebel-Pfannekuchen mit bunten Zwiebeln, Kräutern & Salat..................................................... 	 11,00 €

Champignon-Pfannekuchen mit Zwiebeln & Käse überbacken, dazu Salat................................ 	 11,50 €

Gemüse-Pfannekuchen mit mediterranem Grillgemüse, Champignons, Tomaten, 
Kräutern & Käse............................................................................................................................................... 	 11,50 €

DIE IM MANTEL
Halber Jäger mit würzigem Hackfleisch in heißer Tomaten-Salsa & Salat ................................. 	 10,50 €

Ganzer Jäger mit würzigem Hackfleisch in heißer Tomaten-Salsa & Salat ................................ 	 19,50 €

Spinat-Pfannekuchen mit Blattspinat à la crème, Sauce Béarnaise & Spiegelei ..................... 	 11,50 €                                             

Krabben-Pfannekuchen mit Champignonrahm, Crème Fraîche & Salat ...................................... 	 15,50 €

Pfannekuchen mit Putengeschnetzeltem in Curryrahm mit Früchten, 
Crème Fraîche & Salat ................................................................................................................................... 	 14,00 €

Pfannekuchen mit Rindergeschnetzeltem in Champignonrahm, Crème Fraîche & Salat .... 	 15,00 €

Pfannekuchen „De Buur“ mit Schweingeschnetzeltem, Kochschinken & 
Gewürzgurken in Champignonrahm mit Crème Fraîche & Salat ...................................................... 	 15,00 €

Pfannekuchen „Madagaskar“ mit Rindergeschnetzeltem in grünem Pfefferrahm, 
Crème Fraîche & Salat ................................................................................................................................... 	 15,50 €   

Bauern-Pfannekuchen mit Bratkartoffeln, Speck, Mettwurst & Kräutern & Salat .................... 	 12,00 € 

DIE MAL ETWAS ANDEREN                                     
Pfannekuchen mit gegrillten Rindermedaillons grüner Pfefferrahmsauce, 
Crème Fraîche & Salat ................................................................................................................................... 	 17,00 €

Pfannekuchen mit gegrillten Schweinemedaillons Rahmsauce, Crème Fraîche & Salat .... 	 15,50 €

Pfannekuchen „Der Freche Schäfer“ mit luftgetrocknetem Bauernschinken,
betrunkenen Rosinen, Schafskäse, Mandeln, Honig & Salat .............................................................. 	 1 1,50 €

Pfannekuchen „Liebling“ mit Cherrytomaten, bunten Zwiebel, Schafskäse und würzig 
gebratenen Putenbruststreifen ................................................................................................................. 	 14,00 €

Pfannekuchen-Allerlei mit Speck, Schinken, Mettwurst, Peperoni, Kräutern & Salat ............. 	 13,00 €

Camembert-Pfannekuchen mit Preiselbeerbirne, Crème Fraîche & Salat ................................. 	 12,90 €  

Buchweizen-Speck-Pfannekuchen mit gewürfeltem Speck & Schwarzbrot-
Apfelkraut-Butter-Gedeck ............................................................................................................................ 	 12,00 €

Pfannekuchen „Der Mediterrane“ mit rohem Schinken, Rucola, Oliven, Kräutern, 
Tomaten, Käse & Salat ................................................................................................................................... 	 13,90 €

DIE SÜßEN 
Apfel-Pfannekuchen mit Rosinen, Mandeln, Calvados & süßem Schnee ..................................... 	 12,00 €

Kirsch-Pfannekuchen mit Schattenmorellen, Kirschwasser & Zucker ......................................... 	 1 1,50 €

Heidelbeer-Pfannekuchen mit süßem Schnee ................................................................................... 	 1 1,00 €

Kaiserschmarren vom Vanilleteig gezupft, mit Apfelmus, Mandeln,
Rosinen & süßem Schnee.............................................................................................................................. 	 11,00 €

Wilde-Beeren-Pfannekuchen mit braunem Zucker & Crème Fraîche........................................... 	 11,90 €

Nutella-Pfannekuchen mit süßem Schnee ........................................................................................... 	 10,50 €
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Lavasteak®

	 Lady‘s Cut 200 g	 Gentlemen’s Cut 300 g	 Cowboy’s Cut 450 g
Rinderfilet	 21,50 €	 27,50 €	 35,50 €
Rumpsteak	 18,50 €	 23,50 €	 31,50 €
Schweinefilet	 16,50 €	 20,50 €	 28,50 €
Hüftsteak	 17,50 €	 22,50 €	 30,50 €
Bei uns auf‘m Lande gilt: Alles unter 300 g ist Carpaccio !

Räuberspieß vom Schweinefilet, Rinderfilet & Rumpsteak ( je 100 g) mit 
Zwiebeln, Paprika & Champignons ..........................................................................................  300 g	 27,50 €
Lammduett vom Carré & Rücken auf Weinblättern mit
Café du Paris Butter, Knoblauch & Kapern ............................................................................  250 g	 21,50 €
Fleischplatte für 2 Personen vom Rinderfilet, Schweinefilet & Rumpsteak
mit Zwiebeln, Paprika & Champignons ................................................................................... 600 g	 52,50 €
3 verschiedene Dips zu allen Gerichten

BEILAGEN 
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln ..................................................................................................... 	 4,00 €
Gebackene Kartoffel mit Kräutercrème..................................................................................................... 	 4,50 €
Süßkartoffelfritten ..................................  	 4,00 €	 Bauernfritten ...................................... 	 3,50 €
Blattspinat ................................................... 	 4,00 €	 Mediterranes Grillgemüse ............ 	 3,50 €
Dicke Bohnen in Tomatensalsa ............ 	 5,50 €	 Rösti ....................................................... 	 3,50 €

DIPS
Salsa, Kartoffelcème, Curry-Senf, Aioli, BBQ ................................................................................... je	 2,00 €
Trüffelmayo .......................................................................................................................................................... 	 3,00 €

FLEISCH Wir bereiten dir dein Steak auf Wunsch ENGLISH, MEDIUM oder WELL-DONE zu.

Rinderfilet vom Grill mit gebackener Kartoffel mit Kräutercrème, Sauce Béarnaise & Salat    
Lady’s Cut 200 g 	  25,50 €	 Gentlemen’s Cut 300 g	 33,50 €	 Cowboy’s Cut 450 g	 46,00 €

Rumpsteak vom Grill mit Bratkartoffeln, Kräuterbutter & Salat        
Lady’s Cut 200 g	 22,50 €	 Gentlemen’s Cut 300 g	 27,50 € 	 Cowboy’s Cut 450 g	 38,50 €

Schweinefilet vom Grill mit Rösti, Champignonrahm & Salat       
Lady’s Cut 200 g	 18,00 €	 Gentlemen’s Cut 300 g	 24,50 €	 Cowboy’s Cut 450 g	 32,50 €

Hüftsteak mit grüner Pfeffersoße, Bauernfritten & Salat ..........................................................  250 g	 21,50 €

Filetpfanne Jägerhof im Pfännchen vom Schwein und Rind mit Bratkartoffeln, 
mediterranem Grillgemüse & Champignonrahmsoße ............................................................................... 	 19,50 €

Roastbeef mit Bratkartoffeln, Remouladen-Sauce & Salat ..................................................................... 	 16,90 € 

Lammduo vom Grill Carré & Rücken auf Kräuter-Knoblauch-Sauce
mit Süßkartoffelfritten & Blattspinat ..................................................................................................  250 g	 24,50 €

SCHNITZEL
Putenbrust Indisch paniert, mit Süßkartoffelfritten, Curryrahm,
gebratener Ananas & Mandeln ......................................................................................................................... 	 13,50 €
Putenbrust Klassisch paniert, mit mediterranem Grillgemüse,
Bratkartoffeln & Sauce Béarnaise ...................................................................................................................	 13,90 €
Jägerschnitzel (vom Schwein) paniert, mit Champignonrahmsoße & Bratkartoffeln ................. 	 13,50 €
Rahmschnitzel (vom Schwein) paniert, mit Rahmsoße & Bratkartoffeln ......................................... 	 13,00 €
Schnitzel Wiener Art (vom Schwein) paniert, mit Bratkartoffeln ..................................................... 	 12,50 €
Schnitzel Holsteiner Art (vom Schwein) paniert, mit Spiegelei & Bratkartoffeln ....................... 	 13,00 €

Genießt unsere erlesene Auswahl an bestem Fleisch
auf heißem Lava-Naturstein.

Ein Erlebnis sowohl für Fleisch-Fetischisten, als auch Gourmets.


